
 

 

KERSTBRUNC H  

25 DECEMBER 2015 
 

Glaasje bubbels met feestelijk hapje 

        * 

   Soepje van butternut pompoen en tomaat 

          * 

Feestelijk visbuffetje  met onder andere 

Noorse zalm ‘gravlax’ met mierikswortelsaus,  

,                                                      Zeeuwse wilde oesters, traaggegaarde zalmfilets 

Gerookte visschotel met zalm, forel en heilbot 

met uisnippers en gehakte peterselie, 

Halve eitjes Mimosa 

! In optie: half kreeftje bellevue + 15 €) 

* 

Feestelijk vleesbuffetje waaronder 

Rundscarpaccio 

Vleesplank met fijne charcuterie en feestelijke vleesterrine 

met huisbereide marmelade  

Fijne gekookte ham Duke of Berkshire in de klem 

Fijne gerookte ham Castel Nuevo in de klem 

* 

Feestelijke winterse slaatjes , ovenverse broodjes en huisbereide sausjes 

* 

Warm buffet met de keuze tussen  

Filet van kabeljauw met geconfijte venkel en witte kool 

Traditionele gevulde kerstkalkoen met feestelijke seizoengroentes en 

 aardappelen ‘pommes dauphine’ 

              * 

Gezellig nagerechtenbuffet met diverse kerstbûches, 

kerststollen, îles flottantes  

huisbereide chocolademousse, rijstpap,  crème brûlée, 

 flensjes en roomsoesjes met warme chocoladesaus 

              * 

                      Mokka met kerstkoekjes 

       

Aanvangsuur: 12u00                                                                      Prijs met huiswijnen: 65 € per persoon              

Kinderen van 2 tot 5 jaar: 25 €                                                   Kinderen van 6 tot 12 jaar: 40 € .             

Telefonische reservatie op 09 222 13 34                                 Mail:  info@kasteelvanzwijnaarde.be  


